Fact File.

iVario 2-XS lub iVario Pro 2-S.
do przedszkoli 1 matych domow opieki.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S
50 do 80 porgcji 80 do 150 porgcji

Pojemnos¢

Pojemnos¢ uzytkowa (0]

Powierzchnia smazenia (dm?)
(GN)

Liczba kadzi (urzadzenia)

Wydajnos¢

Czas nagrzewania do 200°C (min.)

Czas podgrzewania wody (min.)

Przyktady produkcji iVario Pro 2-S

RATIONAL

iVario to urzadzenie o zaawansowanej konstrukcji,
zastepujace garnki, patelnie, ptyty grzewcze, sprzety
do gotowania pod cisnieniem, frytownice, sprzety do
gotowania makaronu i bemary.

iVario umozliwia gotowanie, smazenie i frytowanie
za pomoca jednego urzadzenia — nawet cztery razy
szybciej i przy nawet o 40% mniejszym zuzyciu energii.

iVario sprawia, ze produkcja i wydawanie potraw
sg teraz jeszcze szybsze, prostsze, bezpieczniejsze i
wydajniejsze, bez uszczerbku dla jakosci potraw.

iVario 2-XS
2x17
2x13
2x2/3

2

01:30
07:30(101)

iVario Pro 2-S
2 x25
2x19

2x1/1
2

01:30
07:30(181)

Smazenie Duszenie
4 kg smazonego ryzu w 6 minut. 250 porcji sosu bolonskiego
w 60 minut.

Gotowanie Gotowanie pod cisnieniem
5 kg makaronu w 19 minut. 25 kg duszonego miesa w
87 minut.

Wielkos¢ urzadzenia

Szerokos¢ (mm)
Gtebokos¢ (mm)
Wysokos¢ z podstawa (mm)
Waga

Waga netto (urzadzenie zainstalowane i gotowe do pracy) (kg)

Wartosci elektryczne 3 NAC 400 V
Moc znamionowa (kW)
Zabezpieczenia (A)

Kabel przy{qczem'owy (przekroje poprzeczne dla maks. dtugos¢ kabla 2 m) (mmz)

Gotowanie
100 porcji zupy w 20 minut.

Blanszowanie
4 kg brokutéw w 4 minuty.

iVario 2-XS
1100

756

1080

117

iVario 2-XS
14

3x20
5x25

Frytowanie
16 kg warzyw w ciescie w
60 minut.

GotoWanie mleka
133 porcje ryzu na mleku w
60 minut.

iVario Pro 2-S
1100

938

1080

134

iVario Pro 2-S
21

3x32

5x4
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