
Pojemność iVario 2-XS iVario Pro 2-S

Pojemność użytkowa (l) 2 × 17 2 × 25

Powierzchnia smażenia (dm²) 2 × 13 2 × 19

(GN) 2 × 2/3 2 × 1/1

Liczba kadzi (urządzenia) 2 2

Wydajność

Czas nagrzewania do 200°C (min.) 01:30 01:30

Czas podgrzewania wody (min.) 07:30 (10 l) 07:30 (18 l)

Przykłady produkcji iVario Pro 2-S

Smażenie 
4 kg smażonego ryżu w 6 minut.

Duszenie 
250 porcji sosu bolońskiego 
w 60 minut.

Gotowanie 
100 porcji zupy w 20 minut.

Frytowanie 
16 kg warzyw w cieście w 
60 minut.

Gotowanie 
5 kg makaronu w 19 minut.

Gotowanie pod ciśnieniem 
25 kg duszonego mięsa w 
87 minut.

Blanszowanie 
4 kg brokułów w 4 minuty.

Gotowanie mleka 
133 porcje ryżu na mleku w 
60 minut.

Wielkość urządzenia iVario 2-XS iVario Pro 2-S

Szerokość (mm) 1100 1100

Głębokość (mm) 756 938

Wysokość z podstawą (mm) 1080 1080

Waga

Waga netto (urządzenie zainstalowane i gotowe do pracy) (kg) 117 134

Wartości elektryczne 3 NAC 400 V iVario 2-XS iVario Pro 2-S

Moc znamionowa (kW) 14 21

Zabezpieczenia (A) 3 × 20 3 × 32

Kabel przyłączeniowy (przekroje poprzeczne dla maks. długość kabla 2 m)  (mm²) 5 × 2,5 5 × 4 
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Fact File. 
iVario 2-XS lub iVario Pro 2-S.
do przedszkoli i małych domów opieki.

iVario to urządzenie o zaawansowanej konstrukcji, 
zastępujące garnki, patelnie, płyty grzewcze, sprzęty 
do gotowania pod ciśnieniem, frytownice, sprzęty do 
gotowania makaronu i bemary.

iVario umożliwia gotowanie, smażenie i frytowanie 
za pomocą jednego urządzenia – nawet cztery razy 
szybciej i przy nawet o 40% mniejszym zużyciu energii.

iVario sprawia, że produkcja i wydawanie potraw 
są teraz jeszcze szybsze, prostsze, bezpieczniejsze i 
wydajniejsze, bez uszczerbku dla jakości potraw.

iVario 2-XS
50 do 80 porcji

iVario Pro 2-S
80 do 150 porcji
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